UNIVERSIDADE FEDERAL DA BAHIA
FACULDADE DE FARMACIA
Departamento de Analises Bromatoldgicas
SECRETARIA DE POS-GRADUAGAO LATO SENSU

EDITAL INTERNO N° 02/2024

PROCESSO SELETIVO PARA O CURSO DE ESPECIALIZAGAO EM SEGURANGA E INSPEGAO DE
ALIMENTOS DA FACULDADE DE FARMACIA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DA BAHIA - UFBA

A Coordenagéo do Curso de Especializagdo em Seguranga e Inspegao de Alimentos (5° Edi¢ao), através do Departamento
de Analises Bromatolégicas da Faculdade de Farméacia da Universidade Federal da Bahia (UFBA), sob autorizagdo das
instancias superiores desta Universidade, circunstanciado pela Resolugéo n.° 03 de 08 de setembro de 2014 - CAPEX/UFBA e
no uso de suas atribuicdes legais, vem tornar publico aos interessados, que se encontram abertas as inscricbes para a sele¢ao
do Curso Lato Sensu de Especializagdo em Seguranca e Inspegao de Alimentos.

1. DAS FINALIDADES

1.1. O presente edital tem por objetivo regulamentar o processo de inscri¢éo, sele¢éo e matricula para o ingresso no Curso de
Especializagdo em Seguranga e Inspecdo de Alimentos - 5% Turma, promovido pelo Departamento de Analises
Bromatoldgicas da Faculdade de Farmacia da UFBA, onde sera executada pela coordenagéo do curso e com o apoio do
corpo docente do curso.

2. DA APRESENTACAO

2.1. O curso terd uma duragéo de 22 meses e sera realizado nas dependéncias da Faculdade de Farmacia, com atividades
presenciais obrigatdrias e sera oferecido em forma de modulos mensais, sendo aos sabados das 08:00 h as 18:00 h e
domingos das 08:00 h as 17:00 h, com intervalos de 2 horas para almogo, com carga horaria total de 375 horas, incluidas
deste total as horas destinadas as atividades de orientacdo, pesquisa, elaboragéo e apresentacdo do Trabalho de
Concluséo de Curso.

3. DASINSCRICOES

3.1. As inscrigbes estardo abertas no periodo de 01 de outubro a 20 de dezembro de 2024, através do link:
https://forms.gle/mD4cccNCcWFBnQgd8

3.2. Nao sera inscrito o candidato que ndo apresentar toda a documentagéo necessaria disposta no item 5.1.
3.3. Néo serdo aceitos documentos enviados fora do prazo de inscrigéo.

4. DO PUBLICO-ALVO

4.1. O curso é destinado aos profissionais, da area de alimentos, de nivel superior em: NUTRIGAO, ENGENHARIA DE
ALIMENTOS, AGRONOMIA, FARMACIA, MEDICINA VETERINARIA, QUIMICA, BIOLOGIA, ENGENHEIRO QUIMICO,
ZOOTECNIA, HOTELARIA, GASTRONOMIA, entre outras formagdes na area de alimentos.

5. DA DOCUMENTAGAO

5.1.  Documentos necessarios para inscrigao:



a) Ficha de inscricdo (Anexo I), preenchida;
b) Autodeclaracdo (Anexo Il) quando candidato negro (preto e pardo);
c) 01foto3x4

* Recente, colorida, clara e nitida. Foto de frente, com fundo em cor chapada;
d) Documento de Identificagéo

» Candidatos brasileiros: cédulas de identidade, carteira de trabalho com foto, carteira nacional de habilitagéo, passaporte
contendo filiagao ou carteiras de conselhos profissionais desde que vélidas e com foto;

» Candidatos estrangeiros: cédula de identidade expedida pela Policia Federal ou passaporte com visto temporario de
estudante valido); *(NOVA RESOLUCAO - Resolugdo n° 01, de 21 de junho de 2021 do CAPEX) § 2° Alunos estrangeiros
participantes de cursos integralmente presenciais deverao comprovar deter o visto de permanéncia no Pais, que o habilite a
participar do curso de pos-graduacao lato sensu.

e) Copia do CPF

» Podendo ser o mesmo documento apresentado para “Documento de identificacdo com foto”, Cartdo do CPF ou
Comprovante de Situagdo Cadastral no CPF emitido no site da Receita Federal com uma situagéo cadastral regular;

f)  Quitagéo Eleitoral

» Certidao emitida num cartdrio eleitoral assinada e carimbada por um servidor do cartério, Certiddo emitida no site do
TRE com o codigo de autenticagdo ou Certidao circunstanciada emitida pelo TRE;

g) Copia do certificado de quitagédo com o servigo militar (homens);

» Certificado de Reservista; 6.3 Certificado de Dispensa de Incorporagéo — CDI; Certificado de Isengéo — Cl; Cartdo ou
Carteira de Identidade emitido por Ministério Militar; Comprovante de alistamento militar online contendo RA; Atestado de

Comparecimento da Junta de Servigo Militar contento o RA.

h) Copia do Diploma de Curso Superior (frente e verso);

i) Curriculum vitae ou lattes com devidos comprovantes.

j)  Comprovante da taxa de inscrigdo para os cursos de especializagdo da Faculdade de Farmacia, que corresponde ao
tipo de servico "SEGURANCA E INSPECAO DE ALIMENTOS", no valor de R$ 75,95, obtida pelo site:
https://sggru.ufba.br/sggru/publico/escolha_cadastro_externo.jsf?auth=f3iKkvOkWDdc=.Esta taxa ndo ¢é

reembolsavel. * Ao entrar no link informado, clicar na opgao “Gerar Nova GRU” e no local “Servigo” selecionar a opgéo
“INSCRICAO CURSO DE ESPECIALIZACAO EM SEGURANCA E INSPECAO DE ALIMENTOS”.

5.2 Toda a documentagao devera ser enviada do site https://forms.gle/BgNGQhR1dJKXKvfz8

5.3 Todos os documentos deverdo ser enviados em arquivos nato digitais ou digitalizados, de boa qualidade e com todas
as informagdes legiveis. Somente sera aceito o formato PDF.

5.4 A UFBA nao se responsabiliza por solicitagédo de inscri¢do via internet ndo recebida por motivos de ordem técnica dos
computadores, falhas de comunicagédo e/ou congestionamento de linhas de comunicagdo, bem como de outros fatores
relacionados a transferéncia de dados.

5.5. O (a) candidato (a), ao apresentar a documentacdo requerida, se responsabiliza pela veracidade de todas as
informacdes prestadas.
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5.6. A documentagéo fornecida pelo candidato para sua inscri¢éo sera analisada pela coordenagéo que emitira parecer
de deferimento ou indeferimento mediante comprovagédo dos documentos exigidos para o processo seletivo e a auséncia
de qualquer documento solicitado ird acarretar o indeferimento da inscri¢do do candidato.

5.7. As inscri¢des poderdo ser prorrogadas, por necessidade de ordem técnica ou operacional: A prorrogagéo podera ser
feita sem aviso prévio, bastando a comunicagdo da prorrogagéo ser feita no site do https:/farmacia.ufba.br/processos-
seletivos .

5.8. A qualquer momento, a UFBA, podera determinar a anulagdo da inscrigéo, e de todos os atos dela decorrentes se
verificada declaragdo falsa ou inexata, falsificacdo de declaragbes, irregularidades em documentos e outras
irregularidades, seja de natureza administrativa, civil ou penal.

5.9. Seré considerada invalida a inscri¢do cujos procedimentos nao forem totalmente finalizados.

DAS VAGAS

Serao ofertadas 50 vagas, podendo reservar-se o direito de nédo as ocupar integralmente, sendo 05 vagas destinadas
para servidores técnico-administrativos, docentes e discentes (estudantes regularmente matriculados nos diversos cursos
de graduagéo e p6s-graduagao stricto sensu) da UFBA, com isengdo das mensalidades, prevista na Resolugdo do CAPEX
n°® 02/2012.

§ 1°. Do total de vagas ofertadas, serdo asseguradas, no minimo, 30% para autodeclarados negros (pretos e pardos),
optantes.

§ 2° Além do numero de vagas ofertadas pelo Programa, serdo admitidos até quatro estudantes (vagas
supranumerarias), sendo uma vaga para cada uma das categorias de identificacdo, a saber: indigena, quilombola,
pessoa com deficiéncia e pessoa trans (transexuais, transgéneros e travestis), desde que se autodeclararem e
confirmarem sua condi¢do de optante no campo especifico (modelo anexo) do formulario de inscri¢ao, referente a esta
modalidade de reserva de vagas.

DA SELECAO

O processo seletivo constara de 02 (duas) etapas e sera realizado pela Comisséo de Selegéo formada pelo Coordenador
e Vice-coordenador e mais 01 (um) professor do quadro docente do curso.

Na 12 etapa, o candidato realizarad uma prova escrita com 20 questdes objetivas (carater classificatério), destinada a avaliar
as habilidades de leitura e compreensao do candidato referente & area de SEGURANCA E INSPECAO DE ALIMENTOS,
cujo contetido programatico encontra-se no ANEXO lll. O local de realizagao da prova escrita sera divulgado juntamente
com o resultado das inscrigdes homologadas.

O candidato que solicitar bolsa de estudos tera que obter nota igual ou superior a 5,0 (cinco), o qual sera classificado
para a proxima etapa.

A 22 etapa constara da avaliagdo do Curriculum Vitae, segundo os critérios estabelecidos no barema (ANEXO IV).

A classificacéo final sera por ordem decrescente das notas obtida a partir da média final (MF) dos candidatos que sera
calculada com base na seguinte formula: MF = (prova objetiva x 6) + (Curriculo x 4) / 10. Em cada exame, o candidato
recebera nota na escala de 0,0 (zero) a 10,0 (dez), com aproximagao de até uma casa decimal.

Se houver empate entre dois ou mais candidatos classificados na somatoria das duas etapas e, necessitando-se de um
critério para desempate sera considerada a maior nota na prova objetiva e, como Ultimo critério de desempate, a maior
nota no curriculo.
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Os candidatos seréo considerados aprovados os que atingirem nota igual ou superior a 5,0 (cinco) na média final (MF).

BOLSISTA

No critério de selecdo, serdo aplicadas todas as etapas aos candidatos que solicitaram bolsa, apresentando os
documentos correspondentes de interesse, definidos neste Edital.

Os bolsistas serdo contemplados seguindo a ordem de classificagdo da selegéo, sendo separados somente os candidatos
em que solicitaram a bolsa, mas mantendo-se junto aos demais classificados.

DO INVESTIMENTO

O investimento total do curso é de R$ 10.450,00 (dez mil quatrocentos e cinquenta reais) divididos em 22 parcelas iguais
mensais de R$ 475,00 (quatrocentos e setenta e cinco reais).

As parcelas deverdo ser pagas até o dia 10 (dez) de cada més, sendo que a primeira parcela devera ser paga no ato da
matricula.

Caso haja desisténcia no decorrer do curso os valores pagos ndo serdo devolvidos.
Em caso de atraso sera acrescido multa de 2% do valor da parcela e juros de 1% ao més.

DA MATRICULA

A matricula dos candidatos selecionados devera ser efetivada na Secretaria de Pés-Graduagéo da Faculdade de Farmacia
da UFBA, no periodo de 17 a 28 de fevereiro de 2025, de segunda a sexta das 08 h as 15 h.

Caso algum candidato deixe de efetivar sua matricula no periodo indicado no item acima, e haja candidatos aprovados
em lista de espera, a comissdo responsavel pela sele¢éo realizara chamadas subsequentes, de acordo com a ordem de
classificagdo até o preenchimento das vagas ociosas.

Os candidatos aprovados receberdo, através de e-mail previamente informado na ficha de inscrigdo, o boleto bancario,
referente a primeira mensalidade, que deveréa sera apresentado o comprovante original, devidamente quitado, no ato da
matricula, para confirmagéo da mesma.

10.3.1. A matricula sé seréa efetivada quando o candidato efetuar o pagamento da 12 mensalidade.

DO CRONOGRAMA

O processo seletivo obedecera ao seguinte cronograma abaixo:

DATAS DESCRIGAO HORARIO
01/10 a 20/12/2024 Inscricdes Até 23:59h
13/01/2025 Divulgagao das inscrigdes homologadas 10h

16/01/2025 Recursos das inscrigdes ndo homologadas 08 as 17h
17/01/2025 Divulgag&o dos resultados dos recursos das inscri¢des 17h
20 e 21/01/2025 Analise curricular realizada pela coordenagéo do curso 08 as 18h

24/01/2025 Prova objetiva 9as 11h
28/01/2025 Divulgagao dos resultados do processo seletivo 10h
29/01/2025 Prazo para recebimento dos recursos do processo seletivo 08 as 17h

30/01/2025 Divulgagéo do resultado final 17h
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DOS OBJETIVOS DO CURSO

Oferecer qualificagdo aos profissionais da area de alimentos, com atuagéo voltada para as novas ferramentas e dominios
do conhecimento na seguranga dos alimentos, através da compreenséo e aprofundamento de questdes relacionadas as
Politicas Publicas, os alimentos enquanto composicdo, toxicologia e qualidade higiénico-sanitéria, assim como as
tecnologias envolvidas nos diferentes setores desde o campo, a indUstria, restaurantes, franquias e o crescente mercado
de comida de rua. Ampliagdo de conceitos de Seguranga Alimentar diante das legislagdes sanitarias, ambientais e seus
impactos relacionando-os as diferentes caracteristicas de espagos e ferramentas de Consultoria, Auditoria e Certificagdo
além de compreensé@o de implementacao de sistemas de garantia de seguranga.

JUSTIFICATIVA

O consumidor, a cada dia, exige alimentos mais saudaveis, seguros e com mais qualidade. Esta mudanga de atitude faz
com que as empresas que trabalham com alimentos se ajustem as diversas normas existentes na area, visando atender
as exigéncias comerciais frente a uma globalizagdo cada vez mais competitiva.

A medida que os numeros da produgdo aumentam para atender a demanda, ha também o crescimento paralelo dos
problemas causados por alimentos e bebidas contaminados. Este cenario aponta para uma intensa demanda por
profissionais que atuem em areas voltadas ao setor de alimentag&o, em especial a seguranga dos alimentos, considerando
a grande quantidade de consumidores impactados por essa produgéo.

Sendo assim, especialistas em seguranga de alimentos passam a exercer papel fundamental na avaliagao, fiscalizagéo e
controle destes alimentos em cadeia produtiva. Além do que, novos modelos e ferramentas para a gestéo da qualidade e
da inspecéo de alimentos exigem profissionais atualizados e com visdo ampliada para atender a essas necessidades do
setor.

Entende-se que grande parte do setor industrial alimenticio nacional necessita de uma grande reformulagdo em termos
das tecnologias empregadas, implementagdo de controle de qualidade eficiente, melhoramento e desenvolvimento
constante de novos produtos, diminuicdo de desperdicios, preocupacdo com o meio ambiente, aumento de sua
produtividade, eficiéncia e insercdo dos seus produtos no mercado nacional e internacional. Neste contexto, ha
necessidade da formacg&o de profissionais capacitados e especializados em produgéo de alimentos com mais qualidade
€ seguranga garantida.

Atualmente, o corpo docente conta com professores e pesquisadores qualificados na area de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, vinculados a Faculdade de Farmacia, Escola de Nutrigdo, Escola de Medicina Veterinaria e Zootecnia e,
profissionais ligados a outras instituicdes publicas e privadas com expertise da area.

DAS DISCIPLINAS

A grade curricular do curso é composta com as disciplinas abaixo e suas respectivas cargas horarias.

DISCIPLINAS oo
Tépicos em Alimentagdo e Saude 30
Metodologia da Pesquisa 15
Inspecao e Legislagdo em Alimentos 30
Boas Praticas na Producéo de Alimentos 30
Embalagem e Rotulagem de Alimentos 30
Epidemiologia das Doencas Veiculadas por Alimentos 30
Métodos de Conservagéo de Alimentos e Novas Tecnologias 30
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Agronegécio no Segmento de Alimentos - Perspectivas e tendéncias 30
Tépicos em Toxicologia de Alimentos 30
Certificagdo e Auditoria da Gestao de Qualidade 15
Sistemas de Gestdo em Qualidade e Seguranga de Alimentos 30
Seminario de Acompanhamento de Projetos 15
Trabalho de Conclus&o de Curso — TCC 60

Carga Horaria Total 375

DA MODALIDADE DE ENSINO

As atividades didaticas serdo presenciais e compreendem: aulas teoricas expositivas e demonstrativas; seminarios, grupo
de estudo dirigido, palestras de convidados e pesquisa bibliografica para elaboragdo e apresentagédo do Trabalho de
Concluséo de Curso, que sera apresentada pelo aluno e avaliada por, pelo menos, dois professores da area, em conjunto
com o professor orientador.

Os recursos didaticos a serem utilizados constam de quadro, projetor de slides, multimidia, videos e outros recursos
pedagdgicos disponiveis em sala de aula ou na plataforma MOODLE.

As linhas de pesquisas dos professores seréo apresentadas e disponibilizadas aos alunos no inicio do curso com o objetivo
de escolherem os temas e orientadores proposto pelo objetivo do curso.

A avaliagdo das disciplinas ministradas sera continua, baseada em exames de desempenho do aluno e verificagédo de
frequéncia em cada mddulo apresentado e sera realizada da seguinte forma: provas escritas ou eletronicas, discusséo de
artigos ef/ou casos clinicos, apresentagao de seminarios.

DA CONCESSAO DE GRAU E CERTIFICADO

Para fazer jus ao certificado de Especialista do Curso de Especializagdo em Seguranca e Inspegao de Alimentos, o
aluno devera obter aprovagéo com nota minima de 5,0 (cinco) e frequéncia minima de 75% em cada disciplina obrigatéria
do curso, completar uma carga horaria minima de 375 horas de atividades e ser aprovado no Trabalho de Concluséo do
Curso.

DA INTERPOSIGAO DE RECURSOS

O candidato podera interpor recurso sobre os resultados do processo seletivo, conforme ANEXO V, a contar da data e
hora da publicacdo dos resultados, datado e assinado. Os recursos devidamente instruidos deverdo ser encaminhados

por via eletronica para cesia@ufba.br.

DO INiCIO DO CURSO

O curso esta previsto para iniciar em 15 de margo de 2025.

Excepcionalmente, poderd ocorrer mudanga nas datas apresentadas no cronograma deste edital, caso ndo tenha
candidatos suficiente para o fechamento da turma.

DAS DISPOSICOES FINAIS

A inscrigdo do candidato implicaré na aceitagao das normas contidas neste Edital.

Em caso de davidas, o candidato deve fazer contato com a secretaria do curso através do e-mail cesia@ufba.br.



19.3. O ndo comparecimento do candidato em quaisquer das etapas do processo seletivo resultara em sua eliminagao.
19.4. Os documentos dos candidatos ndo aprovados serdo devolvidos, mediante solicitagdo, entregue na secretaria de pds-
graduacdo, num prazo de 30 dias a contar do término do periodo de selecdo. Apos esta data, os documentos serao

reciclados.

19.5. O colegiado do curso reserva-se o direito de ndo realizar este curso, ou modificar a data de inicio, caso néo seja atingido
0 numero minimo de alunos que possa viabilizar o curso.

19.6. Os casos omissos seréo apreciados pela Comissao de Selegéo, cabendo recurso ao Colegiado do Programa.

Salvador, 27 de setembro de 2024.

Prof?. Dr?, Mariana Nougalli Roselino Prof. Dr. José Givanildo da Silva
Coordenador Vice-coordenador
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ANEXO

FICHA DE CADASTRO DE ALUNOS DE POS-GRADUAGAO

(Preencher somente com LETRA DE FORMA)

Curso: Matricula (preenchido pelo Programa:
IDENTIFICAGAO DO(A) CANDIDATO(A)
Nome: Raga/Etnia:
Nome do Pai: Nome da Mée:
Data de Nascimento: Estado Civil: Sexo: Identidade: Orgéo Emissor:
(1M [1F
CPF: Naturalidade: UF: Nacionalidade:
N° do Passaporte: RNE (Registro Nacional de Estrngeiro):
Documento Militar: Orgéo Emissor: Tipo: Titulo de Eleitor:
[ TAero [ ]Exer [ ]Mar [ ] Alistamento [ ] Dispensa[ ] Servigo Militar
Zona: Segéo: Tipo Sanguineo: RH: Portador de Necessidade Especial:
[ IN&o [ ]Sim (especifique): [ ] Fisica [ ] Auditiva [ ] Visual [ ] Outra:
Logradouro: Numero: Complemento:
Bairro: CEP: Municipio: UF:
e-mail: DDD / Telefone Fixo: DDD / Celular:
FORMAGAO ACADEMICA
Curso de Graduag&o (Nome):
Nome da Instituigéo: Ano de Conclus&o:
Localizagéo da Instituigdo (Cidade): Ensino Médio UF:

[ ] Escola Publica [ ] Escola Privada

Assinatura do(a) Aluno(a)

Verséo de 06/01/2020
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MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DA BAHIA
PRO REITORA DE DESENVOLVIMENTO DE PESSOAS — PRODEP

ANEXO Il

AUTODECLARACAO DE PESSOA NEGRA

CONSIDERANDO a necessidade de cumprimento da Lei Federal 12.990/2014, que reserva aos negros 20% (vinte por
cento) das vagas oferecidas nos concursos publicos para provimento de cargos efetivos e empregos publicos no ambito da
administracdo publica federal, das autarquias, das fundagdes publicas, das empresas publicas e das sociedades de economia
mista controladas pela Unido e, para fim especifico de atender ao Edital n° 03/2019;

CONSIDERANDO a Portaria Normativa N° 4, de 6 de abril de 2018 (do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e
Gestdo / Secretaria de Gestdo de Pessoas) que regulamenta o procedimento de heteroidentificagdo complementar a
autodeclaragdo dos candidatos negros, para fins de preenchimento das vagas reservadas nos concursos publicos federais;
CONSIDERANDO a Portaria N° 169/2019 (Gabinete da Reitoria), de 5 de dezembro de 2019, que dispoe sobre a criagdoda
Comissdo Permanente de Heteroidentificagdo complementar a Autodeclaracdo de pessoas negras para os Processosseletivos

da UFBA/CPHA.

Eu (nome civil) , nome social ! , RG R
CPF , Inscrigdo , Curso de Especializagdo
Seguranga e Inspecdo de Alimentos, declaro que sou negro da cor , conforme as

categorias estabelecidas pelo Instituto Brasileiro de Geografiae Estatistica - IBGE para designar as pessoas

negras. Informo que no ato da inscricdo me autodeclarei como pessoa de cor preta ou parda para fins de

concorrer a reserva de vagas aos candidatos negros. Neste ato, ratifico a informacgao prestada nainscricao.

Ainda, neste ato, autorizo a obten¢do da minha imagem através de fotos e video, para analise do fenotipo, caso necessario,

para fins de avaliagdo da minha condi¢@o de pessoa negra (preta ou parda), nos termos da Lei 12.990/2014.

Salvador, de de

Assinatura

! Em cumprimento ao Decreto n°® 8.727/2016, que dispde sobre o uso do nome social e o reconhecimento da identidade de
género de pessoas travestis e transexuais no ambito da administragdo publica federal direta, autdrquica e fundacional, os
candidatos poderao solicitar no requerimento de inscri¢ao a inclusdo do seu nome social desde que acompanhado do nome
civil.



ANEXO Il
CONTEUDO PROGRAMATICO

Conceitos basicos de alimento, alimentagao e nutri¢éo;

Principais problemas nutricionais brasileiros;

Nutrientes, principais fontes e fungdes dos alimentos;

Embalagem e rotulagem de alimentos;

Conceitos basicos de boas praticas de fabrica¢do (BPF) e APPCC (Anélise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle);

Microrganismos de importancia patogénica para o homem veiculado por alimentos;

Conceitos sobre epidemiologia;

Principais métodos de conservagéo de alimentos pelo uso do calor e do frio;

Conceitos basicos de toxicologia e de controle de qualidade em alimentos.

ok =
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Bibliografia recomendada

Associagdo Brasileira de Normas Técnicas. NBR 14724: informagao e documentagao: trabalhos académicos: apresentagao. 32 edicao.
Rio de Janeiro, 2011.

ALAIS, C.; LINDEN, G. Food Biochemistry. 12 Ed. London, Ellis Horwood Ltd Publisher, 1991. 200 p.

BRASIL Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n° 1.428, de 26 de novembro de 1993. Regulamentos Técnicos
sobre Inspe¢éo Sanitaria, Boas Praticas de Producéo/ Prestacdo de Servigos e Padrdo de Identidade e Qualidade na Area de Alimentos.

BRASIL Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢do-RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004. Dispde sobre
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(ANEXO IV) BAREMA PARA ANALISE DO CURRICULUM VITAE

CRITERIOS DE AVALIA(}AO | NUMERO DE PONTOS
TITULOS ACADEMICOS (méximo 30 pontos) PONTUAGAO | MAXIMO | Qtdade | TOTAL | OBTIDO
GRADUA(;AO Diploma ou declaracéo (provavel concluinte/histérico) 20,0
_ em reas afins 50
ESPECIALIZAGAO -
em areas correlatas 25
em reas afins 10,0
MESTRADO -
em areas correlatas 8,0
em reas afins 20,0
DOUTORADO -
em areas correlatas 15,0 -
PRODUGAO TECNICO-CIENTIFICA (méximo 10 pontos) PONTUAGAO | MAXIMO | Qtdade | TOTAL | OBTIDO
L ) . Indexada (Na &rea) 5,0 10,0
Artigo cientifico publicado em revistas - -
Na&o Indexada (Na area) 2,0 10,0
Internacional 2,0 10,0
Resumos expandidos publicados .
Nacional 1,5 10,0
Internacional 1,5 10,0
Resumos simples publicados .
Nacional 1,0 10,0
Publicagéo de livros ou Capitulo de livro com ISBN (Na area) 5,0 10,0
CURSOS, ESTAGIOS E PARTICIPAGAO EM EVENTOS (20 pontos) PONTUAGAO | MAXIMO | Qtdade | TOTAL | OBTIDO
Estagio supervisionado extracurricular (informar a carga horéria) 5,0/cada60h 10,0
Bolsa Monitoria (no valor informar a quantidade em semestre) 2,0/ semestre 10,0
Bolsa Iniciagéo cientifica (PIBIC) (no valor informar em quantidade de semestre) 2,5/ semestre 10,0
Participagdo em curso de carga horaria < 8 horas 1,0 10,0
Participagdo em curso de carga horaria > 8 horas 25 10,0
Participagdo em eventos cientificos (congressos, seminarios, jornada, simposio, etc.) 1,0 10,0
Cursos ministrados (Valido a partir de carga horaria > 2 horas) 2,0/cada 10,0
ATIVIDADES ACADEMICAS (05 PONTOS) PONTUAGAO | MAXIMO | Qtdade | TOTAL | OBTIDO
Participacdo em Projeto de Pesquisa 25 5,0
Participacdo em Projeto de Extenséo 25 5,0
Organizagéo ou coordenagao de eventos 1,0 5,0
PALESTRAS E APRESENTAGOES ORAIS EM EVENTOS (05 PONTOS) PONTUAGAO | MAXIMO | Qtdade | TOTAL | OBTIDO
Palestra em eventos internacionais 5,0 5,0
Palestra em eventos nacionais ou regionais 25 5,0
Apresentagéo oral em eventos internacional 5,0 5,0
Apresentagéo oral em eventos nacionais ou regionais 2,0 4,0
ATIVIDADES PROFISSIONAIS E/OU DOCENCIA (Méaximo 30 PONTOS) PONTUAGAO | MAXIMO | Qtdade | TOTAL | OBTIDO
Atividades profissionais em areas afins (quantidade em semestres) 5,0 / semestre 30,0
Atividades profissionais em areas correlatas (quantidade em semestres) 2,5/ semestre 25,0
Docéncia no Ensino Superior (quantidade em semestres) 5,0 / semestre 30,0
Docéncia no Ensino Médio ou Técnico (quantidade em semestres) 3,0/ semestre 25,0

TOTAL DE PONTOS ALCANGADOS =




ANEXO V

RECURSO CONTRA O EDITAL INTERNO N° 02/2024

Publicado no dia 27 de setembro de 2024, referente ao processo de sele¢do para ingresso
no Curso de Especializagdo em Seguranga e Inspegédo de Alimentos da Faculdade de Farmacia da UFBA, semestre 2025.1

B, oottt sttt , portador do documento de identidade n° ............ccooeueueenee , candidato
inscrito sob comprovante de n®.................... , para concorrer a uma vaga no Curso de Especializagdo em Seguranca e Inspegéo de Alimentos,

a ser realizado na Faculdade de Farmacia da UFBA, apresento recurso junto ao Colegiado do referido curso por ndo concordar com:

[ ] ANAO HOMOLOGAGAO DA MINHA INSCRIGAO [ ] 0 MEU RESULTADO E/OU MEDIA FINAL (MF)

da selegéo realizada, com base nos critérios pré-estabelecidos e divulgados antes do exame de selegdo. Os motivos da contestacao,

argumentacao e fundamentagéo, para a interposi¢do de recurso, sao:

Para fundamentar essa contesta¢do, encaminho anexos os seguintes documentos:

Salvador, .......... A€ e s de o,

Assinatura do Candidato



